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Un nuovo studio rivela come i nostri antenati impararono a

conservare il cibo piu di 300 mila anni fa

Un team di ricercatori della Sapienza, in collaborazione con 1’'Universita
TAU di Tel Aviv, ha scoperto come gia dal Paleolitico Inferiore una
comunita di ominini vissuti a Qesem Cave (Israele) utilizzasse la cenere di
legna per conservare cibo e altri materiali deperibili. Lo studio e
pubblicato sulla rivista PlosOne

Lo studio & frutto di una ricerca diretta da Cristina Lemorini, responsabile del Laboratorio di
analisi tecnologica e funzionale dei manufatti preistorici (LTFAPA) del Dipartimento di
Scienze dell’Antichita, in collaborazione con il laboratorio DANTE (Sapienza) e con
I"'Universita TAU di Tel Aviv. L’articolo pubblicato sulla rivista scientifica PlosOne, presenta
dati che dimostrano come, gia dal Paleolitico Inferiore, comunita di ominini vissuti a Qesem
Cave (Israele) circa 300.000 anni fa conservassero cibo e altri materiali deperibili utilizzando
una sostanza naturale con un altissimo potenziale antibatterico: la cenere di legna.

“L’eccezionale scoperta — spiega Cristina Lemorini - retrodata l'utilizzo di tecniche di
conservazione di materiali deperibili, finora mai individuate in periodi cronologici cosi
antichi,e ridisegna I'immagine dei nostri antenati, mettendo in luce una complessita cognitiva
e culturale, finora inaspettata, gia a partire dal Paleolitico Inferiore”.

La testimonianza dell’'uso della cenere di legna per conservare e/o per arrostire cibo e per
conservare la pelle delle prede uccise, posponendone cosi la lavorazione, € data da particolari
modificazioni microscopiche dei margini duso delle lame litiche utilizzate da questi antichi
ominini associate a micro-residui. . Micro-tracce e micro-residui, supportate da una
sperimentazione ad hoc che ha riprodotto lo stesso tipo di evidenze utilizzando repliche di
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lame litiche per manipolare materiali organici trattati con cenere di legna, si sono rivelati un
fingerprint che potra permettere di caratterizzare tale attivita anche in altri contesti paleolitici.
Riferimenti:

The use of ash at Late Lower Paleolithic Qesem Cave, Israel - An integrated study of use-wear
and residue analysis - Lemorini C, Cristiani E, Cesaro S, Venditti, F, Zupancich A, Gopher A
(2020) PLoS ONE https://doi.org/10.1371/journal.pone.0237502

Info

Cristina Lemorini

Dipartimento di Scienze dell'Antichita, Sapienza Universita di Roma
cristina.lemorini@uniromal.it
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La dispensa primitiva

«covay sotto la cenere

Intervista con Cristina Lemorini sulle scoperte di Qesem Cave, inIsraele

Ominini del Paleolitico inferiore immagazzinavano
tuberi, riuscendo a concepire un processo duraturo

-

Inizialmente
credevamo
sitrattasse diuna
patina prodotta
dall’alterazione
causata dal fuoco,
ma dopo
diversilavaggi
cisiamo accorti
diun’anomala
regolarita

FEDERICO GURGONE

Bl Prometeo deve aver rubato
agli dei ogni segreto del fuoco
ben prima di quanto pensassi-
mo, se gia alla fine del Paleoliti-
co inferiore ominini vissuti a
Qesem Cave, in Israele, sapeva-
no utilizzare la cenere di legna
per conservare cibo e pelli. Lo
suggerisce uno studio pubblica-
to sulla rivista PlosOne e diretto
da Cristina Lemorini, responsa-
bile del Laboratorio di analisi
tecnologica e funzionale dei
manufatti preistorici del Dipar-
timento di scienze dell’antichi-
ta della Sapienza di Roma.

ILsITO, all'interno di una grotta
distante 12 km dalla costa di
Tel Aviv, fu occupato tra 400 e
250mila anni fa, tanto da lascia-
re una ricca stratigrafia di sette
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metri, piena di resti faunistici e
di lame in selce realizzate per
macellare animali, soprattutto
ammotraghi e cavalli che, una
volta uccisi, erano stati portati
nel riparo. Evidenti sono i resti
di un focolare, utilizzato a pit
riprese: la maggior parte delle
lame proviene dal suo perime-
tro. Degli abitanti di Qesem Ca-
ve Sono stati trovati, da ricerca-
toridella Tau di Tel Aviv, solo al-
cuni denti. Troppo poco per
un’attribuzione certa di specie.
NEL LABORATORIO di Roma, le la-
me sono state indagate attraver-
so un microscopio che ha per-
messo di osservare le trasforma-
zioni della selce dovute al con-
tatto con il materiale lavorato,
isolando le tracce d’uso e i resi-
dui rimasti intrappolati nella
pietra. «<Abbiamo notato fram-
menti di tuberi e di pelli anima-
li», spiega Lemorini.

NULLA DI ECCEZIONALE, se non
fosse che tali resti apparivano
mescolati a cenere. «Inizial-
mente credevamo si trattasse
diuna patina prodottadall’alte-
razione causata del fuoco, ma
dopo diversi lavaggi ci siamo ac-
corti di un’anomala regolarita,
tra l’altro non presente su tutti
gli oggetti». A questo punto si e
fatta strada un’ipotesi alternati-
va: le lame potevano essere en-
trate in contatto con sostanze
manipolate  appositamente
con la cenere. Per provarlo,
non restava che I'archeologia
sperimentale.

«Abbiamo arrostito dei tube-
ri, li abbiamo conservati a lun-
g0 con successo nella cenere e
poi li abbiamo tagliati», raccon-

ta Lemorini. Le tracce rimaste
sulle lame sperimentali erano
compatibili con quelle riscon-
trate sui manufatti reali, ma
cid non bastava a confutare
un’obiezione ovvia: la cenere
poteva essere il risultato del
processo di cottura.

IL RISCONTRO DEFINITIVO & arriva-
to con la sperimentazione su
pelli animali che nessuno
avrebbe mai osato cucinare a
fuoco vivo. In questo caso, I'uni-
caspiegazione puo essere la ne-
cessita di conservare.

«La cenere di legna ha delle
caratteristiche igienizzanti per-
ché diminuisce lattivita dei
batteri», chiarisce Lemorini.
«Molti articoli della Fao insisto-
no su tecniche conservative si-
mili praticate tradizionalmen-
te da popolazioni asiatiche e
africane, sottolineando 1’oppor-
tunita diuna lororiscoperta, vi-
sto che spesso sono andate per-
dute sottoicolpi di un’occiden-
talizzazione affannosa e inap-
propriata.

A QESEM CAVE, quando non era
possibile operare subito, si deci-
deva quindi di deporre una pel-
le fresca sotto uno strato di ce-
nere. Infinite le implicazioni di
quest’intuizione. Senza cattivi
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odori, gli animali non erano ri-
chiamati nella grotta, gli inset-
ti non accorrevano a frotte e
non si formavano le larve. Pia-
no piano il tessuto organico si
disidratava: passavano settima-
ne e, al momento giusto, si ri-
prendevano in mano le lame
per iniziare la lavorazione.
Ominini del Paleolitico inferio-
re, che esercitavano una caccia
specializzata eimmagazzinava-
no tuberi, dimostravano per-
tanto un comportamento strut-
turato, riuscendo con il pensie-
TO astratto a concepire un pro-
cesso duraturo, inseriti in una
struttura sociale in grado di tra-
mandare tecniche elaborate.
«PIU S1VA NEL DETTAGLIO, pitl di-
venta chiaro quanto fossero ste-
reotipate le nostre idee su una
serie di capacita cognitive che
pensavamo esclusive dei Nean-
derthal o, addirittura, dei Sa-
piens», conclude Lemorini, de-
nunciando una sorta di speci-
smo. Intanto, nell’ultimo me-
se,un articolo pubblicato su Na-
ture Human Behaviour ha rivela-
toche, nella stessa epoca e area
di Qesem Cave, gli ominini ave-
vano compreso come scaldare
ilnucleo esattamente a 259 gra-
di potesse aiutare a produrre la-
me migliori.

Questi uomini, a qualunque
specie appartenessero, non si
limitavano all’accensione del
fuoco, masapevano alimentar-
loin un focolare, sfruttarlo per
costruire utensili e conservare
cibo. Ormai, siriteneva possibi-
le controllare le forze della na-
tura, intervenendo diretta-
mente sulle sue cause. La libe-
razione, o condanna, di Prome-
teo era percio gia tradizione
consolidata.
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Vino e cibi conservati: il passato che non ti aspetti
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Acido tantrico, acido succinico e
anche acido maleico: se una tazza,
un bicchiere o una bottiglia hanno
contenuto del vino, state certi che su di
essi si troveranno tracce di queste tre
sostanze. Le stesse trovate dagli
archeologi dell’'Universita di Padova — al
lavoro nei pressi di Bondeno, in provincia
di Ferrara — su una serie di utensili usati
3.500 anni fa: sono le piti antiche prove
del consumo del vino. | resti sono rimasti
su tazze usate per bere ma anche in
grandi bacili, con una capacita di circa
quaranta litri, segno che la produzione
vinicola era consistente e non
occasionale. Invece, bisogna tornare
indietro di 300mila anni, al Paleolitico
inferiore, per trovare 'uomo alle prese
con il problema di conservare il cibo: gli
ominidi che vivevano in quella che oggi €
Qesem Cave (in Israele), usavano la
cenere di legno — che ha un forte potere
antibatterico — per impedire che il cibo o
altri materiali deperissero rapidamente.
La scoperta € opera degli archeologi
dell’'Universita La Sapienza, a Roma:
ridisegna I'immagine dei nostri antenati —
spiegano — mettendo in luce una capacita
cognitiva inaspettata, finora.
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News

Cibo sotto la cenere Ecco il
"frigorifero' di 300.000 anni fa
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Una scoperta senza precedenti

Un nuovo studio rivela come i nostri antenati impararono a conservare il cibo pit di 300.000 anni fa.
Alcuni ricercatori della Sapienza, in collaborazione con 1’Universita TAU di Tel Aviv, hanno scoperto come,
gia dal Paleolitico Inferiore, una comunita di ominini vissuti a Qesem Cave (Israele) circa 300.000 anni fa

conservasse cibo e altri materiali deperibili utilizzando una sostanza naturale con un altissimo potenziale

antibatterico: la cenere di legna.

Un esempio di lama litica archeologica su cui sono state individuate micro-tracce e micro-
residui della lavorazione di materiale organico trattato con cenere di legna.

Lo studio ¢ frutto di una ricerca diretta da Cristina Lemorini, responsabile del Laboratorio di
analisi tecnologica e funzionale dei manufatti preistorici del Dipartimento di

Scienze dell’ Antichita, in collaborazione con il laboratorio DANTE (Sapienza) e

con I’Universita TAU di Tel Aviv.

Indietro nel tempo

«L’eccezionale scoperta — spiega Lemorini — retrodata 1’utilizzo di tecniche di conservazione di
materiali deperibili, finora mai individuate in periodi cronologici cosi antichi e ridisegna
I’immagine dei nostri antenati, mettendo in luce una complessita cognitiva e culturale, finora

inaspettata, gia a partire dal Paleolitico Inferiorey.

https://www.archeologiaviva.it/15713/cibo-sotto-la-cenere/ 2/5
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Due repliche di lame litiche dopo ['uso dove sono evidenziate modificazioni

microscopiche causate dall impiego per la lavorazione dei cibi. (Credits: Qesem

Cave Research Project Archive)

Simulazioni e certezze

La testimonianza dell’uso della cenere di legna per conservare e/o per arrostire cibo
e per conservare la pelle delle prede uccise, posponendone cosi la lavorazione, ¢
data da particolari modificazioni microscopiche dei margini d’uso delle lame litiche
utilizzate da questi antichi ominidi associate a micro-residui. Micro-tracce e micro-
residui, supportati da una sperimentazione ad hoc che ha riprodotto lo stesso tipo di
evidenze utilizzando repliche di lame litiche per manipolare materiali organici
trattati con cenere di legna, si sono rivelati una sorta di impronte digitali che

potranno permettere di caratterizzare tale attivita anche in altri contesti paleolitici.

In apertura: un momento della sperimentazione con il taglio di un tubero trattato
con cenere di legna impiegando la replica di lama litica (Crediti: Qesem Cave

Research Project Archive)

https://www.archeologiaviva.it/15713/cibo-sotto-la-cenere/ 3/5
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Gli uomini di 300.000 anni fa conservavano
cibo sotto cenere

Un nuovo studio rivela che i nostri antenati impararono a conservare il cibo piu di

300 mila anni fa mettendolo sotto la cenere. A scoprirlo un team di ricercatori della,
Scigienzqi in collaborazione con I'Universitd TAU di Tel Aviv, ha scoperto come gia
dal Paleolitico Inferiore una comunité di ominini vissuti a Qesem Cave (Israele)
utilizzasse la cenere di legna per conservare cibo e altri materiali deperibili. Lo

studio € pubblicato sulla rivista PlosOne.

Lo studio & frutto di una ricerca diretta da Cristina Lemorini, responsabile del
Laboratorio di analisi tecnologica e funzionale dei manufatti preistorici (LTFAPA)
del Dipartimento di Scienze dell’Antichitd, in collaborazione con il laboratorio
DANTE (Sapienza) e con I'Universitd TAU di Tel Aviv. L'articolo presenta dati che
dimostrano come, gid dal Paleolitico Inferiore, comunitd di ominini vissuti a Qesem

Cave (Israele) circa 300.000 anni fa conservassero cibo e altri materiali deperibili
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utilizzando una sostanza naturale con un altissimo potenziale antibatterico: la
cenere dilegna. «L'eccezionale scoperta - spiega Cristina Lemorini - retrodata
I'utilizzo di tecniche di conservazione di materiali deperibili, finora mai individuate
in periodi cronologici cosi antichi,e ridisegna I'immagine dei nostri antenati,
mettendo in luce una complessitd cognitiva e culturale, finora inaspettata, gid a

partire dal Paleolitico Inferiore».

© Riproduzione riservata


1868349
Rettangolo

1868349
Rettangolo


u DATA STAMPA ITALIANNETWORK.IT Data pubblicazione: 29/10/2020

Link al Sito Web

Link: http://www.italiannetwork.it/news.aspx?id=63729&In=it

H !‘ I TR Iy I ! i} home | italiannetwork.it | italialavorotv.it | palinsesto tv | servizi | forum | contatti
AN EIVD,
~dedl 4454 d 1 Direttore responsabile Maria Ferrante — sabato 31 ottobre 2020 [cerca nel sito | “L o consulta la mappa del sito

RICERCA SCIENTIFICA ITALIANA NEL MONDO -
ARCHEOLOGIA - DA SINERGIE LA SAPIENZA (ROMA) E
UNIVERSITA' TAU (TEL AVIV) SCOPERTO COME OMINIDI
PALEOLITICO CONSERVASSERO CIBO E MATERIALI
DEPERIBILI

(2020-10-29)

Un nuovo studio rivela come i nostri antenati impararono a conservare il cibo pit di 300
mila anni fa

Un team di ricercatori della Saqienza in collaborazione con I'Universita TAU di Tel Aviv,
ha scoperto come gia dal Paleolitico Inferiore una comunita di ominini vissuti a Qesem
Cave (Israele) utilizzasse la cenere di legna per conservare cibo e altri materiali
deperibili. Lo studio € pubblicato sulla rivista PlosOne

Lo studio & frutto di una ricerca diretta da Cristina Lemorini, responsabile del
Laboratorio di analisi tecnologica e funzionale dei manufatti preistorici (LTFAPA) del
Dipartimento di Scienze dell’Antichita, in collaborazione con il laboratorio DANTE
E'S%%ie_ng e con |'Universita TAU di Tel Aviv.
B articolo pubblicaMsta scientifica PlosOne, presenta dati che dimostrano come,

gia dal Paleolitico Inferiore, comunita di ominini vissuti a Qesem Cave (Israele) circa
300.000 anni fa conservassero cibo e altri materiali deperibili utilizzando una sostanza

| naturale con un altissimo potenziale antibatterico: la cenere di legna.

“L’eccezionale scoperta - spiega Cristina Lemorini - retrodata I'utilizzo di tecniche di
conservazione di materiali deperibili, finora mai individuate in periodi cronologici cosi
antichi,e ridisegna Iimmagine dei nostri antenati, mettendo in luce una complessita
cognitiva e culturale, finora inaspettata, gia a partire dal Paleolitico Inferiore”.

La testimonianza dell’'uso della cenere di legna per conservare e/o per arrostire cibo e
per conservare la pelle delle prede uccise, posponendone cosi la lavorazione, € data da
particolari modificazioni microscopiche dei margini d’uso delle lame litiche utilizzate da
questi antichi ominini associate a micro-residui. . Micro-tracce e micro-residui,
supportate da una sperimentazione ad hoc che ha riprodotto lo stesso tipo di evidenze
utilizzando repliche di lame litiche per manipolare materiali organici trattati con cenere
di legna, si sono rivelati un fingerprint che potra permettere di caratterizzare tale attivita
anche in altri contesti paleolitici.

Riferimenti: The use of ash at Late Lower Paleolithic Qesem Cave, Israel - An integrated
study of use-wear and residue analysis - Lemorini C, Cristiani E, Cesaro S, Venditti, F,
Zupancich A, Gopher A (2020) PLoS ONE https://doi.org/10.1371/journal.pone.0237502.
(29/10/2020-ITL/ITNET)
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