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Rendiconto consuntivo (art. 8, co. 2, lett. a del Regolamento Master)
per I'attivazione a.a. 2024-2025

Dipartimento di Chimica

Facolta Scienze Matematiche Fisiche e Naturali

Master di Il livello in

Tecniche Scientifiche di Indagine nel Settore Alimentare

RELAZIONE SULLE ATTIVITA DIDATTICHE E SUGLI ESITI
FORMATIVI RELATIVA ALL’ULTIMA EDIZIONE CONCLUSA
(anno accademico 2022-2023)

Iscritti

n. 8

Tasso di conseguimento
titolo

100 %

Attivita didattiche svolte
(con particolare
riferimento a stage e
tirocini)

Le attivita didattiche sono state svolte in
accordo al piano formativo per un totale di 60
CFU,di cui 10 perla prova finale.

38 CFU sono stati conseguiti con la didattica
frontale, articolata in XX moduli.

2 CFU grazie ad attivita formative necessarie
ad acquisire capacita di relazionarsi con altri
professionisti del settore: partecipazione a
seminari e visita guidata presso i laboratori di
ricerca del CREA il giorno 25/09/2023.

10 CFU sono stati conseguiti acquisendo
esperienza presso enti pubblici (Universita La
Sapienza, ICQRF-MASAF di Perugia, Istituto
Zooprofilattico delle Venezie, Istituto CREA di
Via Ardeatina, CUFA) e privati (Azienda
alimentare DI MARCO CORRADO SRL di
Guidonia) svolgendo attivita pratiche inerenti
alle tematiche trattate nel Master (controllo e
repressione delle frodi alimentari). In dettaglio:
Antonio Brisquet Pozo

- Periodo di svolgimento: 05/06/2023 al
17/07/2023

- numero di ore: 250

- sede: azienda alimentare DI MARCO
CORRADO SRL, Via Monte Nero, 1/3 - 00012
Guidonia Montecelio, Roma

- numero di CFU attribuiti: 10

Federica Romano

- Periodo di svolgimento: 13/11/2023 -
29/02/2024

- Numero di ore: 250
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- Sede: Centro CREA alimenti e nutrizione,
Via Ardeatina 546, Roma

- numero CFU: 10

Giorgia Fabbri

- Periodo di svolgimento: 03/07/2023-
11/08/1023

- Ore: 250

- CFU: 10

- Sede: lIstituto Zooprofilattico Sperimentale
Delle Venezie ( laboratorio controllo ufficiali,
laboratorio biofood), Viale dell’Universita 10,
35020 Legnaro (Padova)

Carmelo Di Marco

- periodo di svolgimento: 16/10/2023-
15/12/2023

- Ore: 250

- Sede: Laboratorio prof.ssa Alessandra
Gentili, Dipartimento di Chimica, Sapienza
Universita di Roma

- CFU: 10

Beatrice Lisi

- Periodo di svolgimento: 17/07/2023-
1/09/2023

- Ore: 250

- Sede: ICQRF-MASAF, Laboratorio di
Perugia, Via della Madonna Alta, 138 c-d,
Perugia

- CFU: 10

Roberto Vallefuoco

- Periodo di svolgimento: 07/09/2023-
09/10/2023; 13/11/2024-29/02/2024

- Ore: 250

- Sede: Centro CREA alimenti e nutrizione,
Via Ardeatina 546, Roma

-CFU: 10

Marco Santilli

- Periodo di svolgimento: 05/06/2023-
29/12/2023

- Ore: 250

- Sede: Regione Carabinieri Forestale
“‘“Abruzzo e Molise”, Via Asinio Herio, 75,
66100 Chieti

-CFU: 10

Guglielmo Zei

- periodo di svolgimento: 19/06/2023-
31/07/2023

- Ore: 250

- Sede: Laboratorio prof.ssa Alessandra
Gentili, Dipartimento di Chimica, Sapienza
Universita di Roma

- CFU: 10

Risultati formativi

Acquisizione di competenze teoriche e
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raggiunti pratiche sulle moderne tecniche d'indagine
volte all'identificazione di frodi commerciali e
sanitarie, e degli aspetti normativi in materia.
Capacita di scegliere le procedure d’analisi piu
idonee per accertare la qualita, l'autenticita e
l'origine geografica di un prodotto alimentare.
Acquisizione di competenze chemiometriche
per il trattamento e l'interpretazione dei dati

sperimentali.
Impegno dei docenti | docenti hanno espletato l'attivita didattica
assegnata.
Analisi delle opinioni Il direttore ha ricevuto un feedback positivo da
degli studenti parte di tutti gli studenti, che hanno
frequentanti partecipato attivamente durante le lezioni e le
altre attivita in programma.
Analisi degli esiti A inizio Master, 2 studenti su 8 erano
occupazionali inoccupati. Nel corso del Master, entrambi

hanno trovato un’occupazione; uno in
particolare in un’azienda alimentare.

Un terzo studente ha perso il lavoro, ma ne ha
trovato un altro dopo pochissimi mesi in
un’importante azienda che si occupa di
prodotti naturali.

Roma, 13.03.2024

Il Direttore del Master

sl AT



